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（ＯＳＩＤ）：

ＳｔｕｄｙｏｎＯｐｔｉｍｕｍａｎｄＳｕｉｔａｂｌｅＲａｎｇｅｏｆＭａｉｎＣｈｅｍｉｃａｌＣｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎＧａｎｚｈｏｕＴｏｂａｃｃｏ
ＸＵＷｅｉ１，ＳＯＮＧＪｉｚｈｅｎ２，ＳＨＥＮＪｉａｎ１ｅｔａｌ　（１．ＧａｎｚｈｏｕＴｏｂａｃｃｏＣｏｍｐａｎｙ，Ｇａｎｚｈｏｕ，Ｊｉａｎｇｘｉ３４１０００；２．ＺｈｅｎｇｚｈｏｕＴｏｂａｃｃｏＲｅｓｅａｒｃｈＩｎ
ｓｔｉｔｕｔｅ，ＣＮＴＣ，Ｚｈｅｎｇｚｈｏｕ，Ｈｅｎａｎ４５００００）
Ａｂｓｔｒａｃｔ　［Ｏｂｊｅｃｔｉｖｅ］ＴｏｓｔｕｄｙｔｈｅｓｕｉｔａｂｌｅｒａｎｇｅｏｆｍａｉｎｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎＧａｎｚｈｏｕｔｏｂａｃｃｏｌｅａｆ，ａｎｄｔｏｐｒｏｖｉｄｅｔｈｅｏｒｅｔｉｃａｌｂａｓｉｓｆｏｒ
ｇｕｉｄｉｎｇｔｏｂａｃｃｏｌｅａｆｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎａｎｄｈａｒｖｅｓｔｉｎｇａｎｄｂａｋｉｎｇ．［Ｍｅｔｈｏｄ］Ｂａｓｅｄｏｎｔｈｅａｎａｌｙｓｉｓｒｅｓｕｌｔｓｏｆｔｈｅｍａｉｎｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｏｆ７９Ｃ３Ｆ
ａｎｄＢ２Ｆｔｏｂａｃｃｏｌｅａｆｓａｍｐｌｅｓｆｒｏｍ８ｔｏｂａｃｃｏｐｒｏｄｕｃｉｎｇｃｏｕｎｔｉｅｓｉｎＧａｎｚｈｏｕｉｎ２０２０，ａｓｗｅｌｌａｓｔｈｅｓｅｎｓｏｒｙｑｕａｌｉｔｙｅｖａｌｕａｔｉｏｎｉｎｄｅｘｅｓ，ａｎｄ
ｔｈｅｄａｔａｏｆｃｉｇａｒｅｔｔｅｔｙｐｅｓｍｏｋｉｎｇｅｖａｌｕａｔｉｏｎｒｅｓｕｌｔｓ，ｔｈｅｃｏｒｒｅｌａｔｉｏｎａｎａｌｙｓｉｓｗａｓｅｓｔａｂｌｉｓｈｅｄ．Ｔｈｅｍｅｍｂｅｒｓｈｉｐｆｕｎｃｔｉｏｎｅｖａｌｕａｔｉｏｎｍｅｔｈｏｄｗａｓ
ｕｓｅｄｔｏｍａｘｉｍｉｚｅｔｈｅｃｏｒｒｅｌａｔｉｏｎｃｏｅｆｆｉｃｉｅｎｔｂｅｔｗｅｅｎｔｈｅｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓａｎｄｅａｃｈｓｍｏｋｉｎｇｑｕａｌｉｔｙｉｎｄｅｘ，ａｎｄｔｈｅｗｅｉｇｈｔｅｄｓｕｍｍｅｔｈｏｄ
ｗａｓｕｓｅｄｔｏｏｂｔａｉｎｔｈｅｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅｅｖａｌｕａｔｉｏｎｖａｌｕｅ．［Ｒｅｓｕｌｔ］ＴｈｅｏｐｔｉｍａｌｒａｎｇｅｏｆＣ３ＦａｎｄＢ２ＦｉｎＧａｎｚｈｏｕｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｗａｓ２．２３％－
３．２０％ｏｆｐｌａｎｔａｌｋａｌｉ，１．７０％－２．３０％ｏｆｔｏｔａｌｎｉｔｒｏｇｅｎ，１９．２０％－２７．５０％ｏｆｒｅｄｕｃｉｎｇｓｕｇａｒ，２０．００％－３０．００％ｏｆｔｏｔａｌｓｕｇａｒ，≥２．４０％ｏｆｐｏ
ｔａｓｓｉｕｍ，０．１６％－０．６０％ｏｆｃｈｌｏｒｉｎｅ，２．５０％－５．６３％ｏｆｓｔａｒｃｈ，４．３０％－１４．００％ｏｆｓｕｇａｒａｌｋａｌｉｒａｔｉｏ，≥１２．００％ｏｆｐｏｔａｓｓｉｕｍｃｈｌｏｒｉｎｅｒａｔｉｏ，
０．４８－０．８２ｏｆｎｉｔｒｏｇｅｎａｌｋａｌｉｒａｔｉｏａｎｄ０．８８－０．９６ｏｆｄｉｓａｃｃｈａｒｉｄｅｒａｔｉｏ．ＴｈｅｓｅｎｓｏｒｙｅｖａｌｕａｔｉｏｎｑｕａｌｉｔｙｏｆＫ３２６ｗａｓｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｌｙｂｅｔｔｅｒｔｈａｎｔｈａｔ
ｏｆＹｕｎｙａｎ８７．ＴｈｅａｖａｉｌａｂｉｌｉｔｙｏｆＧａｎｚｈｏｕｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｗａｓｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄｂｙ１０ｍａｉｎｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓ，ｎａｍｅｌｙ，ｔｏｔａｌｓｕｇａｒ，ｐｏｔａｓｓｉｕｍ，
ｎｉｔｒｏｇｅｎａｌｋａｌｉｒａｔｉｏ，ｄｉｓａｃｃｈａｒｉｄｅｒａｔｉｏ，ｃｈｌｏｒｉｎｅ，ｓｕｇａｒａｌｋａｌｉｒａｔｉｏ，ｔｏｔａｌｎｉｔｒｏｇｅｎ，ｓｔａｒｃｈ，ｒｅｄｕｃｉｎｇｓｕｇａｒａｎｄｖｅｇｅｔａｂｌｅａｌｋａｌｉ．Ｇａｎｚｈｏｕｔｏ
ｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｈａｄｈｉｇｈｅｒｓｔａｒｃｈ，ｓｕｇａｒａｌｋａｌｉｒａｔｉｏ，ｃｈｌｏｒｉｎｅ，ｎｉｔｒｏｇｅｎａｌｋａｌｉｒａｔｉｏ，ｄｉｓａｃｃｈａｒｉｄｅｒａｔｉｏ，ａｎｄｌｏｗｅｒｐｏｔａｓｓｉｕｍ，ｐｏｔａｓｓｉｕｍｃｈｌｏｒｉｄｅ
ｒａｔｉｏ．［Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ］ＴｈｅｏｐｔｉｍｕｍｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｒａｎｇｅｏｆＧａｎｚｈｏｕｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｗａｓｂａｓｉｃａｌｌｙｗｉｔｈｉｎｔｈｅｏｐｔｉｍｕｍｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎ
ｒａｎｇｅｏｆＹｕｎｎａｎｈｉｇｈｑｕａｌｉｔｙｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓ．ＩｎｖｉｅｗｏｆｔｈｅｐｒｏｂｌｅｍｓｅｘｉｓｔｉｎｇｉｎｔｈｅｍａｉｎｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｏｆＧａｎｚｈｏｕｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｉｎ
２０２０，ｅｍｐｈａｓｉｓｓｈｏｕｌｄｂｅｐｌａｃｅｄｏｎｉｎｃｒｅａｓｉｎｇｐｏｔａｓｓｉｕｍ，ｒｅｄｕｃｉｎｇｃｈｌｏｒｉｎｅａｎｄｃｏｎｔｒｏｌｌｉｎｇａｌｋａｌｉｉｎｔｏｂａｃｃｏｌｅａｆｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｔｏｐｒｅｖｅｎｔｉｎｓｕｆ
ｆｉｃｉｅｎｔｏｒｏｖｅｒｒｉｐｅｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓａｆｔｅｒｃｕｒｉｎｇ．Ｔｏｔａｌｓｕｇａｒ，ｎｉｔｒｏｇｅｎｂａｓｅｒａｔｉｏ，ｓｕｇａｒｂａｓｅｒａｔｉｏａｎｄｄｉｓｓｕｇａｒｒａｔｉｏｏｆｔｏｂａｃｃｏｌｅａｖｅｓｓｈｏｕｌｄｂｅ
ｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄｗｉｔｈｉｎｔｈｅｏｐｔｉｍａｌａｎｄｓｕｉｔａｂｌｅｒａｎｇｅｔｈｒｏｕｇｈｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎａｎｄｈａｒｖｅｓｔｉｎｇａｎｄｂａｋｉｎｇ，ａｎｄＫ３２６ｖａｒｉｅｔｙｓｈｏｕｌｄｂｅａｄｖｏｃａｔｅｄ．
Ｋｅｙｗｏｒｄｓ　Ｆｌｕｅｃｕｒｅｄｔｏｂａｃｃｏ；Ｓｕｉｔａｂｌｅｒａｎｇｅｏｆｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓ；Ｓｅｎｓｏｒｙｑｕａｌｉｔｙａｎｄａｖａｉｌａｂｉｌｉｔｙｅｖａｌｕａｔｉｏｎｉｎｄｅｘ；Ｇａｎｚｈｏｕ
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　２０２２－０３－１６；
¢¾XY

　２０２２－０６－３０

　　
!"

，
l¶ËMÿÇ5ËÌð��øð3``«:´µ

�&

，
ð�:ËMËÌ�ç´µjá�«

、
á�©

、
m�

、
�

i

、
"4·

、
)¢ªð��}�

［１］。
Å&8·5�ð�Å&

��:»)·ª*æ·

，
¿Å&`«

［１］，
Pð�:Å&��

5^>ð�`«:§µ�ç

［２］，
Jp©]>ð�:14¼&

·

［３－４］。
�[

，
ð�Å&��514+4Ya&ð�éÒÛ

/�b2:In`«�~

。
���

，
j�q;X@#Ii3

ð�F,ðÅ&8·:,-*+

［２－１１］，
%i,-´µÉ¨Å

&��¼&·ËÌ�ç

，̈
Xð�´µÅ&��ÈËM«©

ËÌ�ç,-*+®V

，
1%i,-TÅ&��¼&·ËÌ

�ç¯qß5DI#F�ð�Å&��«©�ç5>

，
ÈT

�øð¼&·ËÌÛ;·e÷

，
æ¸&ð�Å&���¥©

T�øðð�14¼&·

。
A[

，
ý,-7&

２０２０
�(¡

,ð´µÅ&��Øn�ç

、
3,ð�Ønl¶«©ËMÒ

�Û;�3

，
¬c(¡ð�´µÅ&��l¶«©ËÌ�

ç

，
-þ(¡,ð´µÅ&��»)�ç

。

１　
Z[\]^

１．１　
J[½K

　
ý,-.&:ð�Ï`A(¡

８
Ë3ðÏ

２０２０
�Ï`

，
J`rAúð

８７
ª

Ｋ３２６，Ｃ３Ｆ
ð�Ï`j

３９
Ë

，Ｂ２Ｆ
Ï`j

４０
Ë

，
3,ðl¶ËMÒ�5d¡ð\,-

'Ûþ#¨ËM

，
JËM#¨´µMæ.(¡ð�:14+

4ËMì�Û�

。

１．２　
34]^

　
ý,-/¿:ð�´µÅ&��6=»)

�o

、
l¶«©ËÌ�ç

、
0§�:5>

，
#YcªØl¶Ë

M�çÈ´µÅ&��N&ßI�IÅ��:t0_

，
7&

Ｅｘｃｅｌ̈
Øð�´µÅ&��eR}ÈØl¶«©ËMÒ�

abcdHI

，Ｊ．ＡｎｈｕｉＡｇｒｉｃ．Ｓｃｉ．２０２３，５１（２）：１９９－２０５，２１１ 　　　



¬cÛ;ZßSõw�

，
N&¥ÁB�:�&¥¦Ø´µÅ

&���çeR}

，
çÛ;Zß5ÂE¯

，
ºE¯¿*�

，
º

ûó¿1®jIn

，
6���:¿5ð�´µÅ&��l¶

«©ËMËÌ�ç

［１２－１４］。

１．２．１　
ßI~Z

。
YËMÒ�T

，
jØð�Ï`¼&Xøð

 �:!+·Wä

，
AÈØ´µÅ&���cªÛ;·�

3

，
y!+·Wä~ÅAßI

，
Øð�Ï`¼&Xøð �

~Z"AI 

，
[XI

、
Ê 

，
Ê 

，
[XÊ

、
Õ 

，
Õ 

，
~Z

S��A

５、４、３、２、１。
１．２．２　

ØËM�çßI�IÅ

。
yá�«

、
á�©

、
"4·

、

m�

、
�i®¸6»�:

７．５
�

（１０
�B

），
~Z�≤１:e

R}

，
WX�}È)¢ve5ÿ¯ÿ�

，
N& �Õ:6=

&

，
¿¯XjIß:|óXjIß:J3�#¹ûó

，
ý,

-N&æÂÕ:�Å&��Èøð¼&·H�:Û;Zß

Ù£6¯ÛÍA�}ª)¢:6=:

，
f¾

，
)¢|�}3

�A

５
Û

，
)¢|�}Èð�¼&·H�Û;ZßÙ£6

¯

，
¿

５
A)¢|�}6=:

。

１．２．２．１　
�}È)¢3�6=:~ÅeR}

。
J~Åw�A

：

μｉｊ＝５／［５＋ＡＢＳ（５－Ｘｉ）］ （１）
�T

，μｉｊA�}|)¢:eR}

，ＸｉA¨%Ï`�}|)¢

:3�

，ＡＢＳ
Aü¨:

，５
¿'Ó�}|)¢:6=:

。

１．２．２．２　
Øð�Ï`:´µÅ&��ÈØl¶«©ËÌ�

çª¼&Xð�øð �:Û;·�3

。
YØ´µÅ&�

�N&eR2ß�IÅ��ßIt0_
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